
Carta de menús Kokoro Tulum
Av Balam Dzakab Copal,, Tulum, Mexico

+529848041205 - http://www.kokorotulum.com/

Aquí encontrarás el menú de Kokoro Tulum en Tulum. Actualmente, el menú cuenta con 131 menús y bebidas
en la carta. Kokoro Tulum es un lugar mágico en lo alto del Hotel Copal Tulum, debajo de las estrellas y rodeado

de la exuberante naturaleza. Entrarás por un camino de cenote y llegarás a este lugar sensual, iluminado por
lámparas japonesas naranjas. El espíritu de la cocina japonesa se refleja en nuestra línea, que representa la

esencia y el alma de esta cocina, respetando el producto, utilizando técnicas clásicas y jugando con
ingredientes locales. Ingredientes de alta calidad, como atún Bluefin de Baja California o camarones Amaebi,

garantizan frescura y deliciosos sabores. Todos estos elementos se fusionan en una gran combinación de
sabores y texturas a través de una ejecución adecuada y consistente. Experimenta un equilibrio de sabores,

texturas, colores y temperaturas apreciando cada corte y materia prima. Vive la Experiencia.
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Bebidas Alcohólicas
TANQUERAY

Entrantes
JIAOZI

Sushi Variado
HIBIKI

Nigiri
CAMARÓN

Rollos De Sushi
SUSHI

Sushi
SASHIMI

Bebidas
BEBIDAS

Aperitivo
TEMPURA

Postre
PANNA COTTA

Sushi - Nigiri
HAMACHI

Especialidades
Japonesas
BENEFICIO

Whisky
ABASOLO

Rollitos De La Casa
KEMURI

Nigiri - Sushi Recubierto
CAVIAR

Tiraditos
PULPO PULPO

Bebidas Calientes
TÉ

Té
TÉ VERDE

Sashimi Y Nigiri
KAMPACHI

A La Carte Sashimi
CHUTORO

Gin Tonic Gin und
Thomas Henry Tonic
Water
HENDRICKS

Wines by the Glass
HEAD HIGH PINOT NOIR
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Sparkling & Rosé
MOËT CHANDON BRUT

Sushi & Sashimi
KYANDI

Kitchen Entrees
YASAI TAME

Liquor
DON JULIO 1942 AÑEJO

Appetizer From Sushi Bar
SASHIMI EN RODAJAS FINAS

Scotch
MACALLAN 12

Rose / Rosado
DOS BÚHOS-GRENACHE

Hamburguesas - Las
Premium
ALMA EN PENA

Usui Suraisu
CHUTURO

French
FOIE GRAS

Tequila Selections
DON JULIO BLANCO

White Wines From
California
RAYMOND R COLLECTION
CHARDONNAY

Exclusive & Vintage
BOLLINGER SPECIAL CUVÉE

Herbals and Tisanes
JARDÍN SECRETO

Hambúrguer Artesanal
(1)
KAKAROTO

Nuestras Copas|Nuestros
Licores - Vodka
ABSOLUTO

Sashimi
AKAMI

TARTAR DE ATÚN

Sushi Nigiri
IKURA

HOTATE

Cócteles
MEXAKE

POMELO GIN

Tequila
DON JULIO REPOSADO
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DON JULIO 70 CRISTALINO

Vodka
GANSO GRIS

TITO'S

Extra Toppings
TRUFFLE TAPENADE TAPENADE DE
TRUFA

FRESH BLACK TRUFFLE TRUFA NEGRA
FRESCA

Mezcal
AMARÁS CUPRETA

LOS AMANTES

Nigiri or Sashimi
TORO

UNI

Champagne & Sparkling /
Champagne Y
Espumosos
JAUME SERRA, BRUT

VEUVECLICQUOT BRUT

Ron
ESTADO DE APPLETON

HAVANA 7 AÑOS

ZACAPA 23 AÑOS

Categoría De Restaurante
POSTRE

VEGETARIANO

VEGANO

Sashimi 100 Gr.
SASHIMI 3 CUTS CHEF'S SELECTION
120GR. SASHIMI 3 CORTES SELECCIÓN
DEL CHEF 120 GR.

SASHIMI 5 CUTS CHEF'S SELECTION 200
GR. SASHIMI 5 CORTES SELECCION DEL
CHEF 200 GR.

SASHIMI 7 CUTS CHEF'S SELECTION 280
GR. SASHIMI 7 CORTES SELECCION DEL
CHEF 280 GR.

Temaki
SPICY TUNA TEMAKI TEMAKI DE ATÚN
PICANTE

SPICY SALMON TEMAKI TEMAKI DE
SALMÓN PICANTE

TEMAKI NEGI TORO

TEMAKI TAKUAN TORO

Sake
HATTORI 350 ML.

NAMI JUNMAI

NAMI JUNMAI GINJO

JAPANESE IMPORTED JAPONÉS
IMPORTADO

White / Blanco
CANTO DE SIRENAS SAUVIGNON BLANC

CASA ANZA BLANCO RESERVA
SAUVIGNON BLANC, SEMILLON

ALESHA CHARDONNAY

BRUMA PLAN B CHARDONNAY
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Este Tipo De Platos Se
Sirven
HELADO

PEZ

ATÚN PICANTE

OSTRAS

Desserts / Postres
TEMPURA ICE CREAM HELADO EN
TEMPURA

MATCHA CRÈME BRÛLÉE CRÈME
BRÛLÉE DE TÉ MATCHA

MATCHA ICE CREAM HELADO DE TÉ
MATCHA

YUZU PANNA COTTA PANNA COTTA DE
YUZU

LYCHEE CHEESECAKE TARTA DE
QUESO CON LYCHEES

Red / Tinto
BIRICHINO SCYLLA CARIÑENA,
GARNACHA, MOURVÉDRE

DOS BUHOS CABERNET SAUVIGNON

HACIENDA ENCINILLAS CABERNET
SAUVIGNON, MERLOT, CABERNET
FRANC, PETIT VERDOT

SANTOS BRUJOS-TEMPRANILLO

CASA ANZÁ GRAN RESERVA -
CABERNET SAUVIGNON,TEMPRANILLO,
MALBEC

Ingredientes Utilizados
ATÚN

AJO

EDAMAME

MARISCOS

SALMÓN

CAMARONES

Maki
SPICY TUNA MAKI 8PCS MAKI DE ATÚN
PICANTE 8PZAS

SPICY SALMON MAKI 8PCS MAKI
SALMÓN PICANTE 8PZAS

NIKKEI MAKI 8PCS

SAKURA MAKI 8PCS

KOKORO MAKI 8PCS

UNAGI SPECIAL MAKI 8PCS UNAGI
ESPECIAL MAKI 8PZAS

VEGGIE MAKI 8PCS MAKI VEGETARIANO
8PZAS

SOFT SHELL MAKI 6PCS MAKI
CANGREJO DE CONCHA SUAVE 6PZAS

Nigiris
KAMATORO

CANADIAN SALMON SALMÓN
CANADIENSE

ORA KING SALMON SALMÓN ORA KING

STRIPED BASS LOBINA

RED SNAPPER HUACHINANGO

BASS ROBALO

CLAM ALMEJA CHOCOLATA

JAPANESE WAGYU WAGYU JAPONÉS

EEL ANGUILA

QUAIL EGG HUEVO DE CODORNIZ

CHEF'S SELECTION 5PCS SELECCIÓN
DEL CHEF 5PZAS

PREMIUM CHEF'S SELECTION 5PCS
SELECCIÓN PREMIUM DEL CHEF 5PZAS
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Starters / Entradas
KOKORO EDAMAME

SPICY EDAMAME EDAMAME PICANTE

STEAMED EDAMAME EDAMAME AL
VAPOR

BLUEFIN TUNA TARTAR TARTAR DE
ATÚN

SUNOMONO SALAD ENSALADA
SUNOMONO

SEAWEED SALAD ENSALDA DE ALGAS

FRESH PACIFIC OYSTER WITH TORO
AND IKURA 1PC OSTIÓN CON TORO E
IKURA 1PZA

TUNA CRUNCHY WONTON WONTON
CRUJIENTE DE ATÚN

SALMON CRUNCHY WONTON WONTON
CRUJIENTE DE SALMÓN

KAMPACHI CRUNCHY WONTON
WONTON CRUJIENTE DE KAMPACHI

KOKORO SHRIMP CAMARONES
KOKORO

MISO SOUP SOPA DE MISO

VEGAN GYOZAS 5 PCS GYOZA S
VEGANAS 5 PZAS

SHRIMP GYOZAS 5 PCS GYOZAS DE
CAMARÓN 5PZAS

SALMÓN MISO YAKI SALMÓN MISO YAKI

Kokoro Tulum
Av Balam Dzakab Copal,, Tulum,
Mexico

Hecho con Carta

Horario de apertura:
Lunes 18:00-23:00
Martes 18:00-23:00
Miércoles 18:00-23:00
Jueves 18:00-23:00
Viernes 18:00-23:00
Sábado 18:00-23:00
Domingo 18:00-23:00
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