
Cart� d� menú� R�� Negr� Tulu�
Carretera -Boca Paila, Km 7.5Fraccion V, Predio Punta Piedra Numero 5, Fraccion I,
Tulum, Mexico

(+52)9986900256,(+52)9982290290,(+52)9986900275 - http://bit.ly/RosaNegraTulum

En esta website encontrarás el menú completo Rosa Negra Tulum de Tulum. Actualmente hay 330 platos y
bebidas disponibles. Para ofertas cambiantes por favor contacta directamente con el propietario del restaurante.
También puedes contactarlo a través de su sitio web. Con agradable clima se puede incluso comer en la zona

exterior, y en los locales accesibles también llegan clientes con silla de ruedas o con discapacidades
fisiológicas. Rosa Negra Tulum de Tulum brinda sabrosa, ligera comida mediterránea con sus típicos comidas,

En el bar puedes relajarte con una cerveza fresca u otras bebidas alcohólicas y no alcohólicas. Entre los
invitados también es popular la versátil, fina cocina mexicana, en la que principalmente se utilizan maíz, frijoles y
chiles picantes, Además, los encantadores postres de la casa no solo brillan en los platos de los niños y en los

ojos de los niños.

https://carta.menu



Sashim�
SASHIMI DE ATUN

Main�
FILETE

Antipast�
BURRATA

Sals� par� mojar
ENELDO

Ensalad�
ENSALADA CÉSAR

�tra�
BATATA

P�z�
PIÑA

T� m�
TORNADO

Sweet�
PASTEL DE CHOCOLATE

Par� acompanar
ELOTES CALLEJEROS

Salsa�
GUACAMOLE

Plat� vegetarian�
PASTEL DE ZANAHORIA

Pescad�
TOSTADAS DE ATUN

Carn�
BIFE DE CHORIZO

Pesc�
BRAZINO

Kleinigkeite�
ROLLO DE CANELA

D� l� parrill�
ARRACHERA

P�z� - klei� ø 27c�
DIABLO

Kalt� tapa�
ALCACHOFAS

Refresc�
ZUMO DE NARANJA

B�e�
SASHIMI DE ATÚN

Specia� roll�
ATÚN SELLADO
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Cerv��
ELEFANTE

Soup
CALDO DE RES

Erfrischende�
ÁRBOL DE LA FIEBRE

Pasta�
PASTA NEGRA

America� usd� blac� angu�
steak�
FILETE DE LOMO

Sout� america� beef
OJO DE COSTILLA

Chop�
COSTILLAS DE CORDERO

Crepe�
GRAN MARNIER

Focacci�
ROMERO

Be� & jerr�'� ei�
ALASKA HORNEADA

Hamburger
MAMÁ

Häage�-d�� eiscrem�
BAILEYS

Entenfleisc� mi� rei�
CARDAMOMO

Enchillada�/tac�
DE LA CASA

Sush� - insid�-ou�-mak�
CANGREJO DE CAPARAZÓN BLANDO

T� shar�
VILLAGE BARBECUE

Whiske�
LICOR DE NARANJA

Hous� special�
RISOTTO DE CAMARONES

P�ze� - klei�
LOLA

Alkoholfre� getränk�
POMELO

Wing�
AHUMADO
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Especiale�
ARROZ CON MARISCO

Vip drink�
BOMBAY SAPPHIRE

Alkoholisch� geträmk�
FERNET BRANCA

Bebida�
HIERBABUENA

Jug� naturale�
NARANJA

Cevich�
CEVICHE DE PULPO

Ceviche� � tiradit�
LANGOSTA

Papa�
RÚSTICAS

Plat� �ert�
PESCA DEL DÍA A LA TALLA

Par� come�ar
TUÉTANOS ROSTIZADOS

Esponjad�
ROLLO DE CANELA

Digestiv�
LICOR 43 OROCHATA

Sangrí�
AZUL

Marisquerí�
DEGUSTACION DE CEVICHES

Te�
MENTA

Soda�
BOING

Hous� favorite�
PASTAS NEGRAS

Tapa� d� pescad�
PULPO PICANTE

Modifier�
CON JENGIBRE

Popular item�
QUESO CHEDDAR CHIPOTLE

Our cut� - n� shortcut�
MESÓN

Char grille� beef cut�
RIB EYE CON HUESO
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Beef specialtie�
MAR Y TIERRA

D� l� tierr�
RACK DE CORDERO

Stea� addition�
CANGREJO REAL DE ALASKA

Digestive�
AMARETTO DISARONNO

Chef� favorite�
ARROZ CON MARISCOS

Cocktai�
OLIVER

Caf� � t�
CAPUCHINO BRULÉE

Robat� gril� 
WAGYU JAPONÉS

Vegetable� & fruit�
ALCACHOFAS

Gi� an� toni�
RÚSTICO

Nigiri� / sashimi� / con�
JAIBA SUAVE

Frut�
LIMÓN EUREKA

Clásic�
CECINA DE RIB EYE

Par� l� mes�
MUESTRA DE CEVICHE

M stree� nach�
CARNE MOLIDA PICANTE

Se� & lan�
CARNITAS DE PATO

Principa�
TOSTADAS DE ATÚN

Usd� prim�
BIFE DE CHORIZO CON HUESO

M�ologí�
PISCO ROSA NEGRA

Ho� todd�
CLOVE

Drink�
BEBIDAS

Produc�
ROMERO
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Platill� tipic� m�ican�
(t�ica� m�ica� dishe�)
SALMON AL SARTEN

Spice� an� oi�
EQUIPO ESTRELLA

Tor� signatur�
TRUCHA DE TASMANIA

Puré�
CHIPOTLE Y CHEDDAR

Wagy� japoné�
KOBE, HYOGO PREFECTURA

Wagy�, kag�him�
prefectur�
PICAÑA DE WAGYU DE KAGOSHIMA

Risott� & ric�
PERUVIAN RICE WITH SEAFOOD

Japanes� wagy�
KOBE, HYOGO PREFECTURE

Picañ� of wagy� fro�
kag�him�
PICAÑA OF WAGYU FROM KAGOSHIMA

Nuestr� clásic�
PASTEL DE ZANAHORIA

Condiment� an� sauce�
HUMMUS

Ceviche� - cop�
CEVICHE DE PULPO

Liquor p�. 1
BORRACHOS

A�er dinner sipper� - ho�
coffe� drink� - importe�
liqueur�
DRAMBUIE

Wagy� & usd� beef
WAGYU JAPONÉS

Ginebra� (2 oz)
THE LONDON Nº1

La� sopa� � crema�
CREMA DE ALCACHOFA

Digestiv� (2 oz.)
SAMBUCA VACCARI NERO

Ic� crea� / sorbe�
LA HIERBA DE LIMÓN

P�z� a� forn� 12"
ALABARDERO DE LA TORRE DE
LONDRES
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Carne� - ave�
FILETE

Aperetif� / bitter� / likör�
LICOR 43

Tac� m�ica� styl�
CAMARÓN

Pa� co�
CLÁSICO

Importe� m�ica� drink�
TORONJA

�let� d� re�
PIMIENTA NEGRA

Restauran� categor�
MEXICANO

Ensalada�
QUESO AZUL

FRUTOS ROJOS

Bebida� n� alcohólica�
LIMÓN

AGUA

Past�
SOUFFLÉ

YEGUA

�lete�
MAR Y TIERRA

OJO DE COSTILLA DESHUESADO

Starter�
ROASTED MARROW

CEVICHE PERUANO

Cocktail�
AMARO AMARGO

CARDAMOMO

Toast�
ESQUITE TOSTADAS

BOGAVANTE TOSTADA

Empanada�
HUMITA WITH TRUFFLE

TUNA VIZCAINA

Vegetable�
JOSPER GRILLED ORGANIC BABY
VEGETABLES

ORGANIC JUMBO ASPARAGUS

Vegetale�
VERDURAS BABY ORGÁNICAS

ESPÁRRAGOS

Bebida� caliente�
TÉ

CARAJILLO
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Coffe�
CAFÉ EXPRÉS

CAPUCHINO

Liqueur�
STREGA

MANDARINA NAPOLEÓN

Nuestr� corte�
ARRACHERA

BIFE ANGOSTO

Agu� quin�
BUI

QUINA 1724

Corte� a� carbó�
RISOTTO CON FILETE

NUESTRA GRAN HAMBURGUESA

Other indulgence�
CHARTREUSE VERDE

CHARTREUSE AMARILLO

Si� clasificar
COSTILLA HORNEADA

CHAMOY

P�z�
NUEVA YORK

AHUMADA

PEPINO

Gril�
RISOTTO WITH FILLET

OUR BIG HAMBURGER

RIB EYE CECINA

Margarita�
JALAPEÑO BASIL

PEPINO PICANTE

JALAPEÑO ALBAHACA

Empanad�
CARNE PICANTE

HUMITA CON TRUFA

ATÚN A LA VIZCAÍNA

Par� compartir
BARBACOA DE PUEBLO

CHULETÓN SIN HUESO

ASADO DEL CARNICERO

T�tada�
TOSTADAS DE ESQUITES

TOSTADAS DE BOGAVANTE

CAMOTE

Spic�
CORAL MIST

LA MALQUERIDA

EL CARTEL

Ginebra�
DE BROCKMAN
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OPIHR ORIENTAL

INVIERNO LILA

Risott� � arroce�
RISOTTO DE CAMARONES U4

RISOTTO DE HONGOS Y TRUFA

ARROZ PERUANO CON MARISCOS

Guarnicione�
LOMO

MAÍZ EN LA CALLE EN LA
MAZORCA

CHAMPIÑONES ASADOS

BAYAS

Pescad� � marisc�
PESCADO DON RICARDO

LANGOSTA CARIBEÑA

CAMARONES TIGRE GIGANTES U4

PULPO SÚPER COLOSAL

Entree�
RISOTTO DE CHAMPIÑONES Y TRUFA

YUCA

ALBAHACA

PIMIENTA NEGRA

Brigh�
MALUMBA

CHIMBA

BACÁN

SANTA MARTHA

Est� tip� d� plat� s� sirve�
LANGOSTA

HELADO

POSTRES

CORDERO

Bebida� alcohólica�
TANQUERAY

AMERICANO

KAHLUA

FRANGELICO

AMARETTO DISARONNO

Sopa�
ARTICHOKE CREAM SOUP

SPICY ALASKAN KING CRAB BISQUE

BISQUE DE ALASKAN KING CRAB
PICANTE

JUGO DE CARNE

PANCITA DE PESCADO

Especie� � esencia�
ALBAHACA

ANÍS ESTRELLA

CLAVO

ENELDO

PIMIENTA ROSA

L� plat� s� prepara� co�
est� ingrediente�
CAMARÓN

PEPINO

ATÚN
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PAPAS

CARNE DE RES

Tac�
BAKED SHORT RIB

WAGYU GAONERAS

FILLET WITH CHAPULIN

CARNITAS DE PATO

GAONERAS DE WAGYU

FILETE CON CHAPULÍN

Kob� beef
KOBE BEEF HAMBURGER

KOBE BEEF NEW YORK

KOBE BEEF RIB EYE

HAMBURGUESA DE KOBE BEEF

NEW YORK KOBE BEEF

RIB EYE KOBE BEEF

Sashimi� � tiradit�
SASHIMI DE BESUGO

TIRADITO DE ABULÓN

TIRADITO DE PESCADO MANTEQUILLA

TIRADITO DE CARACOL

CARPACCIO DE SALMÓN ORA KING

VIEIRAS SALVAJES EN SU CONCHA

Sashimi� & tiradit�
BESUGO SASHIMI

ABALONE TIRADITO

BUTTERFISH TIRADITO

CONCH TIRADITO

ORA KING SALMON CARPACCIO

WILD GREAT SCALLOP IN THE SHELL

�� millionair�
KOBE BEEF NEW YORK 8 OZ

CARIBBEAN LOBSTER TAIL 10 OZ

NIGERIAN TIGER SHRIMP U2 10 OZ

NEW YORK KOBE BEEF 200 G

COLA DE LANGOSTA CARIBEÑA 300 G

CAMARÓN NIGERIANO U2 300 G

Pescad� � marisc�
DON RICARDO FISH

SKILLET SEARED SALMON

TASMANIAN TROUT

SPICE RUBBED CATCH OF THE DAY

LANGOSTA DEL CARIBE

GIANT TIGER PRAWNS U4

SUPER COLOSSAL OCTOPUS

Licore�
CHINCHÓN DULCE

CHINCHÓN SECO

PACHARÁN ZOCO

ANÍS LAS CADENAS

SAMBUCA VACCARI

CARTA VERDE

CHARTREUSE AMARILLO

Product� �clusiv�
TOMAHAWK, AUSTRALIA

PULPO SÚPER COLOSAL, MÉXICO
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CAMARÓN TIGRE NIGERIANO U2,
ÁFRICA

TURBOT, NORMANDÍA

TENAZAS DE CANGREJO MORO SÚPER
COLOSAL, FLORIDA

SALMÓN ORA KING, NUEVA ZELANDA

TRUCHA DE TASMANIA, AUSTRALIA

�clusiv� product�
SUPER COLOSSAL OCTOPUS, MEXICO

NIGERIAN TIGER SHRIMP U2, AFRICA

ALASKAN KING CRAB CLUSTER 4L,
ALASKA

TURBOT, NORMANDY

SUPER COLOSSAL STONE CRAB
CLAWS, FLORIDA

ORA KING SALMON, NEW ZEALAND

TASMANIAN TROUT, AUSTRALIA

Aperitiv�
PULPO PICANTE

DECONSTRUCTED CHILE NOGADA

SHORT RIB POT

GIANT ORGANIC BEET

GIANT CALAMARI

CHARCOALED PRICKLY PEAR CACTUS
LEAF

HAMACHI TIRADITO

FISH CARNITAS

Gi�
BEEFEATER 24

DE BOBBY

BULDOG

DE HENDRICK

MARTÍN MILLER

MONO 47

TANQUERAY DIEZ

EL BOTÁNICO

PIMIENTA ROSA

Ceviche�
SALMON COCONUT CEVICHE

CEVICHE DE ATUN

CONCH GREEN CEVICHE

BOGAVANTE AGUACHILE

TIRADITO DE HAMACHI

CEVICHE DE SALMÓN CON COCO

CEVICHE DE ATÚN

CEVICHE VERDE DE CARACOL

AGUACHILE DE BOGAVANTE

Entrada�
YUCAS BRAVAS

CHILE EN NOGADA DECONSTRUIDO

HONGOS QUEMADOS

CAZUELA DE ASADO DE TIRA

BETABEL GIGANTE ORGÁNICO

CALAMAR GIGANTE

ROLLO DE NOPAL AL CARBÓN

CEVICHE PERUANO

ATÚN SELLADO

CARNITAS DE PESCADO

P�tre�
3 CHOCOLATE HOMEMADE MOUSSE
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GIANT CHURRO

CARAMEL BOWL

ESFERA DE CHOCOLATE

TARTA DE QUESO CON ARÁNDANOS

FLAN TASTING

CHEESECAKE ON THE CLOUDS

PANNA COTTA DE PIÑA

HELADOS

BANANA CHEESECAKE PUDDING

PASTEL DE CHOCOLATE

MOUSSE CASERO DE 3 CHOCOLATES

CHURRO GIGANTE

BOWL DE CARAMELO

ESFERA DE CHOCOLATE

DEGUSTACIÓN DE FLANES

CHEESECAKE EN LAS NUBES
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R�� Negr� Tulu�
Carretera -Boca Paila, Km
7.5Fraccion V, Predio Punta
Piedra Numero 5, Fraccion I,
Tulum, Mexico

Hecho con carta.menu

Horario de apertura:
Lunes 17:00-01:00
Martes 17:00-01:00
Miércoles 17:00-01:00
Jueves 17:00-01:00
Viernes 17:00-01:00
Sábado 17:00-01:00
Domingo 17:00-01:00
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