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Un completo menú de Kua The Chef’s Table de Monterrey con todos los 52 comidas y bebidas lo encontrarás
aquí en la lista. Para ofertas estacionales o semanales por favor contacta por teléfono o a través de los datos de
contacto en el sitio web con el dueño. El restaurante y sus instalaciones son accesibles y, por lo tanto, también
pueden ser alcanzados con una silla de ruedas o discapacidades físicas, dependiendo del estado del tiempo

también puedes sentarte afuera y comer. Lo que no le gusta a User de Kua The Chef’s Table:
Creo que fue demasiado dinero por una cena, que la presentación era muy buena acompañada de vinos muy
diferentes, pero demasiado caro, la cuenta fue arriba de 4k leer más. Para aquellos que quieran después de

terminar el trabajo una cerveza y pasar tiempo con amigos, Kua The Chef’s Table de Monterrey es un buen bar,
fresco a la parrilla es como se cocina la comida a la parrilla aquí a la llama abierta. Naturalmente, la bebida

correcta con la comida a veces es crucial; este Gastropub proporciona una amplia variedad de finas y
regionales bebidas alcohólicas como cerveza o vino, este bar deportivo es un favorito entre los clientes,
quienes no solo disfrutan de la excelente comida y bebidas, sino también de la posibilidad de observar los

últimos juegos o carreras en la gran televisión.
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Plato Principal
ARROZ DE MONTAÑA

Raciones
ENTRANTE

Portugal
DUORUM, PORTUGAL (DOURO) 2015

Estados Unidos
APRÈS NUIT USA (SONOMA VALLEY)
2016

Hungria
TOKAJI OREMUS, HUNGRIA (TOKAJ)
VINTAGE

Menú Degustación Artium
Fin de semana 15 y 16
Octubre €30
PRE-POSTRE

Restaurant Category
BAR

Este tipo de platos se sirven
POSTRES

Italia
MASTRO JANNI, BRUNELLO DI
MONTLACINO, ITALIA (TOSCANA) 2012

SKINNY, ITALY (PROSECCO) NV

Los platos se preparan con
CHOCOLATE

CARNE

Argentina
FAMILIA ROSSO, RESERVA, ARGENTINA
(MENDOZA) 2012

SAN FELIPE, BARREL SELECT,
ARGENTINA (MENDOZA) 2015

SAN FELIPE, ROBLE, ARGENTINA
(MENDOZA) 2017

Cocina Mexicana +
Experiencia de Vino
DE LA TIERRA Y EL GOLFO DE MÉXICO

DE LA HUASTECA POTOSINA: EL
ZACAHUIL

CIERRE

España
JUAN GIL, ESPAÑA (JUMILLA) 2018

JUAN GIL, ESPAÑA (JUMILLA) 2016

CONDE DE VILLASEÑOR, RESERVA,
ESPAÑA (RIOJA) 2013

NIVARIUS, ESPAÑA (RIOJA) 2017

CUATRO RAYAS, ESPAÑA (RUEDA) 2018

FAMILIA COMENGE, RUEDA, ESPAÑA
(CURIEL DE DUERO) 2016

FINCA LA EMPERATIZ, RESERVA,
ESTATE BOTTLE, ESPAÑA (LA RIOJA)
2012

COMENGE, CRIANZA, ESPAÑA (RIBERA
DEL DUERO) 2015

BERONIA, CRIANZA, ESPAÑA
(OULLAURI) 2015

LAYA, ESPAÑA (ALMANSA) 2017
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Francia
JEAN LUC COLOMBO, LES ABEILLES,
FRANCE (RHONE VALLEY) 2016

LES SORCIERES, FRANCE (COTES DU
ROUSSILLON) 2017

OLGA RAFFAUL, FRANCE (CHINON) 2013

OLGA RAFFAULT, FRANCE (CHINON)
2016

JEAN LUC COLOMBO, LES ABEILLES,
FRANCE (RHONE VALLEY) 2015

DOM PERIGNON, FRANCE (CHAMPAGNE)
2009

L'OSTAL, FAMILLE J·M CAZES, FRANCE
(PAYS DÓC) 2017

DOM PERIGNON, FRANCE (CHAMPAGNE)
2002

MARC HEBRART, BLANC DE BLANCS,
FRANCE (CHAMPAGNE) NV

JOSMEYER, ALSACE DREAM, FRANCE
(ALSACIA) NV

LOUIS ROEDERER, BRUT PREMIER,
FRANCE (CHAMPAGNE) NV

Mexico
HILO NEGRO, ZIGZAG, MEXICO (VALLE
DE GUADALUPE) 2016

TRASIEGO, MEXICO (VALLE DE
GUADALUPE) 2014

STELLAR, MEXICO (VALLE DE PARRAS)
2017

DON LEO, MEXICO (VALLE DE PARRAS)
2015

AFRODITA, MEXICO (VALLE DE SAN
VICENTE) 2016

BALERO, MEXICO (VALLES DE
ENSENADA) 2014

TRES TINTOS, MEXICO (VALLE DE
GUADALUPE) 2014

PIES DE TIERRA, MEXICO (VALLES DE
ENSENADA) 2015

MINOTAURO, MEXICO (VALLE DE SAN
VICENTE) 2016

MARIATINTO, MEXICO (VALLE DE
GUADALUPE) 2017

ROMPE HIELO, MEXICO (VALLE DE
GUADALUPE) 2016

BALERO, HALF BOTTLE, MEXICO
(VALLES DE ENSENADA) 2014

DOMINO, MEXICO (VALLE DE SANTO
TOMÁS) 2016
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Kua The Chef’s Table
Semillero Obispado, Belisario
Dominguez 2470 Piso 2Col.
Obispadobr64060, Monterrey,
Mexico

Hecho con carta.menu

Horario de apertura:
Martes 17:00-02:00
Miércoles 17:00-02:00
Jueves 17:00-02:00
Viernes 17:00-02:00
Sábado 17:00-02:00
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